
SANYO FOODS Co.,Ltd. 8

恵まれたノルウェー中部のフィヨルドとメキシコ湾流による理想的な水温ですくすくと
健康的に育ったアトランティック・サーモン。ノルウェー政府の厳しい管理体制のもと、

最高品質のノルウェーサーモンをポーランドで丁寧に加工しました。

厳格な管理システム

ノルウェー政府の厳しい管理基準のもと、採
卵から最終加工製品に至る全工程を徹底
したチェック体制と衛生管理のもとで品質管
理しております。

① 他の種に比べて脂の乗りが良く非常に美味です。

② 現地にて丁寧にトリミング加工しております。

③ フィレやスライスなど用途に合わせた規格とサイズをご用意しております。

養殖に最適な環境

養殖拠点となるノルウェー中部の海岸は、水深と奥行きが深いフィヨル
ドに接しており、山から溶け出す雪が冷たく澄んだ海に混ざります。メキ
シコ湾流の北上によって水質が良好で水温も一年中安定しているため、
サーモンの養殖に非常に適した環境と言えます。

ノルウェー産 アトランティックサーモン

用途に合わせた規格とサイズ

フィレ（Trim-E）のほか二次加工品としてスライスもご用意
しております。
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